
 

 

 

 

 
 

La commune de Quelaines-Saint-Gault,  

en partenariat avec le Conseil départemental de la Mayenne, 

vous invite à échanger sur : 

« Elu + Animateur/éducateur + Agent de restauration collective 

= 

le trio gagnant 

pour lutter contre 

le gaspillage 

alimentaire » 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
* Illustration issue du Guide de la Restauration Collective Responsable  
 

INVITATION 
destinée aux élus, 
techniciens et 
membres de la société 
civile 
 

 

Lundi 04 

décembre 2017, 

de 17h30 à 20h00 

Salle des fêtes, 

boulevard du stade 

QUELAINES-SAINT-

GAULT 
 

 

Inscription à retourner 

avant le 29 novembre   

 bulletin en ligne  
 nombre limité de places 

 

 

Dans le cadre du programme départemental « zéro déchet - zéro gaspillage », la 
Communauté de communes du Pays de Craon accompagne les acteurs du 
territoire dans la réduction du gaspillage alimentaire. La commune de Quelaines-
Saint-Gault s’est portée volontaire pour travailler sur cette thématique. 
 
En effet, depuis plusieurs mois, nous avions commencé à engranger les retours 
d’expériences, notamment lors de rencontres du Réseau des collectivités, à 
regrouper des informations sur ce sujet. La proposition de la Communauté de 
communes est arrivée au bon moment : les élus, mais aussi les différents acteurs 
du projet étaient prêts !  
La commune avait vraiment à cœur de proposer un projet mobilisateur et 
transversal, mettant les enfants au cœur de l’action. Un projet pour « faire 
ensemble »…  
 
Pour ce type de projet, les élus peuvent prendre le rôle de médiateur, 
notamment en articulant les actions. C’est un challenge au quotidien mais qui 
porte ses fruits pour que tout le monde puisse participer !   
Nous espérons donc vous accueillir nombreux pour partager notre expérience et 
échanger sur nos retours d’expériences respectifs !  

 
Christine DE PONTFARCY 

Adjointe au Maire de 
Quelaines-Saint-Gault 

 

En partenariat avec : 
 

http://fr.calameo.com/read/0014542823a82b2fc17e9
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScwZhk1yf37dLKD34d36PH6-qyagMEUrzqoK_xsdwnjTb5NHQ/viewform


 

Depuis 2014, les initiatives des communes et des intercommunalités pour lutter 

contre le gaspillage alimentaire au sein de sa restauration collective se multiplient 

de plus en plus. Les enjeux sont régulièrement rappelés et les effets bénéfiques 

notamment économiques se vérifient régulièrement. 

Au travers de ces expériences, une « configuration » se distingue lorsqu’on 

s’intéresse particulièrement à la restauration scolaire. Lorsque les principaux 

acteurs de la vie de l’enfant, de la restauration et les élus ayant une vision globale 

« développement durable » s’associent, le panel des expérimentations 

possibles s’enrichit considérablement, les freins sont plus rapidement 

repérés et levés et les chances de « succès durables » plus fortes. 

 

Au travers de témoignages d’élus, cet atelier traitera des questions 

suivantes :  

 Au travers de son « métier », comment chacun des acteurs peut contribuer 

à lutter contre le gaspillage alimentaire au sein de la restauration 

collective ? Qu’est-ce que chacun y gagne ? 

 Comment évaluer l’ampleur du gaspillage alimentaire et se fixer des 

objectifs ?  

 Comment mieux travailler ensemble ?  

 

LUNDI 04 DECEMBRE 2017 de 17h30 à 20h00 

A la salle polyvalente de QUELAINES-SAINT-GAULT 

 

 Animation introductive « En route vers la lutte contre le 
gaspillage alimentaire » 
Ré-appropriation des enjeux du gaspillage alimentaire en Mayenne 
 
 

 Jacqueline ARCANGER, Conseillère Départementale, Vice-
Présidente de la commission Environnement, développement durable et 
mobilités fera un point d’étape sur le programme volet « Gaspillage 
alimentaire » du programme Zéro déchet, zéro Gaspi.  

 

 Echanges avec la salle à partir de témoignages : 
- Christine DE PONTFARCY, adjointe au maire de Quelaines-Saint-

Gault et Lisenn MINGANT, animatrice prévention de la Communauté 

de communes présenteront la démarche globale « Stop au 

gaspillage alimentaire » réalisée sur 2016-2017 et les résultats 
d’ores et déjà repérés.  

- Corinne MERZOUK, adjointe au maire d’Ernée en charge des affaires 

scolaires, Yasmina LEGALLE, directrice d’un accueil de loisirs et 

Lisa PLANCHAIS, référente de la cuisine centrale, expliqueront 

comment les différents services se sont mobilisés pour réaliser un 

panel d’actions. 
 

 Conclusion graphique et participative 
 

 

* A NOTER   Pour aller plus loin, un CYCLE DE RENCONTRES est en cours d’organisation. 

 

 
CONTACT : Thierry Cloteau (administrateur) et Aurélie Fauque (animatrice) / tél. 02 43 49 10 02   

                      mail : synergies-reseau-collectivites@orange.fr  /  site Internet : www.synergies53.fr 

Rencontre  
organisée  
par :  

Action « Mise en Réseau des collectivités mayennaises en 
marche vers le développement durable » financée par : 

 

Pesées au restaurant scolaire de 

Quelaines-Saint-Gault 

Rencontre avec un producteur 

local sur le temps d’accueil 

périscolaire à Quelaines-Saint-

Gault 

Valorisation du travail de la 

commission Menu par 

l’adjointe en charge des 

affaires scolaires à Ernée. 

Jeu sur le 

rangement du frigo 

organisé par des 

animateurs des 

centres de loisirs 

lors d’un temps fort 

du 6 octobre 2017 à 

Ernée ** 

** Crédit photo – Ville d’Ernée  
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